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Paulin Calvet nous accueille dans son château
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Historique de l’appellation.

Depuis le Décret du 9 septembre 1987 nous sommes en appellation Pessac Léognan

https://www.pessac-leognan.com/

Avant d’être en appellation Pessac Léognan le territoire était en appellation….

L'appellation Graves compte, depuis les décrets du 7 août 1953 et du 16 février 1959,

seize crus classés de graves, qui sont tous en appellation Pessac Léognan.

- sept en vin rouge, 

- trois en vin blanc 

- et six crus classés en rouge et blanc

- https://www.pessac-leognan.com/union-des-crus-classes-de-graves/

L'appellation s'étend sur dix communes : Cadaujac, Canéjan, Gradignan, Léognan,

Martillac, Mérignac, Pessac, Saint-Médard-d'Eyrans, Talence et Villenave-d'Ornon

Graves
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- Syndicat viticole des Graves 

https://www.vinsdegraves.com/

- Syndicat viticole de Pessac Léognan

https://www.pessac-leognan.com/syndicat-pessac-leognan/

- Union des crus classés de …

Graves (le décret de création de Pessac Léognan (1987) 

est postérieur au décret des crus classés (1959) de Graves

https://www.pessac-leognan.com/union-des-crus-classes-de-graves/

3 syndicats.
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• De 500 ha en 1975 à 1790 aujourd’hui (identique à 1935)

• 68 châteaux

• imbrication inhabituelle de la ville et de la vigne
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Mérignac en 1928. C’est,
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LE CHÂTEAU PICQUE CAILLOU.

• Vignoble ancien déjà présent sur les cartes de Cassini et de Belleyme qui 
datent de la fin du XVIIIème siècle.

• Jean Laclotte, architecte célèbre de son temps, construit Picque Caillou en 
1756.

Plus tard, son fils Etienne Laclotte en fera sa maison d’été, profitant ainsi de la 
douceur du climat aquitain.

• Etienne Laclotte meurt en 1812 et les propriétaires successifs s’occupent peu 
du vignoble jusqu’à son achat en 1947 par Etienne Denis, entrepreneur 
bordelais en Indochine qui en confie l’exploitation à des gérants compétents. 

• Son fils, Alphonse Denis, c’est sa petite fille, Isabelle et son mari, Paulin 
Calvet qui en deviennent propriétaires en 1997.
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• Sol et sous-sol : nappe de graves pyrénéenne de type Gunz.
• 22.50 hectares plantés en cépages rouges : Cabernet-Sauvignon 60% / Merlot 35% / Petit 
Verdot 5%
• 3,25 hectares plantés en cépages blancs : Sauvignon 90% / Sémillon 10%
• Âge moyen des vignes 25 ans
• Certifié Haute Valeur Environnementale
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DÉGUSTATION DE PICQUE CAILLOU BLANC 2019

• Fortes chaleurs durant l’été faisant craindre la grillure. 

• Mais des pluies à trois reprises (juillet, août et averses en 

septembre)

• Excellent état sanitaire

• Belle acidité préservée malgré de fortes chaleurs
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DÉGUSTATION DE PICQUE CAILLOU BLANC 2021
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DÉGUSTATION DE PICQUE CAILLOU ROUGE 2019

• Fortes chaleurs durant l’été faisant craindre la grillure. 

• Mais des pluies à trois reprises (juillet, août et averses en septembre)

• Excellent état sanitaire

• Un grand millésime pour les rouges. En général, tanins enrobés, 

bouche mûre et voluptueuse.  
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DÉGUSTATION DE PICQUE CAILLOU ROUGE 2015

• Maturation des différents cépages durant un été chaud mais pas caniculaire

• Beau temps, moyennement chaud et faiblement arrosé (pas de dilution) 

pendant les vendanges.

• Etat sanitaire parfait, avec un niveau d’acidité plus élevé que 2003 et 2009

• Peau épaisse et bien mûre.
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DÉGUSTATION DE PICQUE CAILLOU ROUGE 2012

• Conditions climatiques difficiles avec des pluie abondantes en avril 

générant des attaques de mildiou et d’oïdium

• Mais le temps redevint plus stable en août et septembre.

• Toutefois un tri drastique fut nécessaire

• En général merlot plus réussi que le cabernet sauvignon qui a été 

ramassé pendant les pluies et qui est handicapé par sa maturation + 

tardive.
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DÉGUSTATION DE PICQUE CAILLOU ROUGE 2009

• L’été chaud et ensoleillé jusqu’en septembre a favorisé la 

concentration des anthocyanes et des arômes. 

• Septembre avec nuits fraîches et journées chaudes.

• Souvent un très bel équilibre entre tanins/acidité/alcool. → des 

vins qui peuvent être dégustés jeunes mais taillés pour la garde
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MOMENT CONVIVIAL.

M. Sarrazin, 19/19


	Diapositive 1 Verticale du château Picque Caillou
	Diapositive 2
	Diapositive 3
	Diapositive 4
	Diapositive 5
	Diapositive 6
	Diapositive 7
	Diapositive 8
	Diapositive 9
	Diapositive 10 Le Château Picque Caillou.
	Diapositive 11
	Diapositive 12 Dégustation de Picque Caillou blanc 2019
	Diapositive 13 Dégustation de Picque Caillou blanc 2021
	Diapositive 14 Dégustation de Picque Caillou rouge 2019
	Diapositive 15 Dégustation de Picque Caillou rouge 2015
	Diapositive 16 Dégustation de Picque Caillou rouge 2012
	Diapositive 17 Dégustation de Picque Caillou rouge 2009
	Diapositive 18
	Diapositive 19 Moment convivial.

